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| LEYENDA DE ACTIVIDADES |
| PLANTA BAJA |
COMPACTADOR DE RESIDUOS ‘ ‘CARNES H 36 ‘
| [FRUTAS Y HORTALIZAS 40|
| 'PESCADOS 31
PLANTA BAJA | | CONGELADOS 2
| |AVES Y HUEVOS 13
| | CHARCUTERIA 14
| MENUCELES | 5]
|  ALIMENTACION VARIA o1
| 'RESTAURACION 2
| 'PUESTOS CERRADOS 34
' TOTAL PUESTOS | 188
| | CONSIGNA FRIGORIFICA |
| 'SERVICIOS GENERALES |
| | COMUNICACIONES VERTICALES |
|  CIRCULACIONES |
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\ PLANTA BAJA \
' SUPERFICIE CONSTRUIDA 3.316,05 m?

‘ CUADRO DE SUPERFICIES POR ACTIVIDADES

| CARNES 290.65 m?
| FRUTAS Y HORTALIZAS 360.06 m?
| PESCADOS 252.23 m?
| CONGELADOS 18.02 m2
| AVES Y HUEVOS 105.88 m?
| CHARCUTERIA 113.53 m?
| MENUCELES 40.26 m?
 ALIMENTACION VARIA 94.14 m?
| RESTAURACION 18.24 m2
 SERVICIOS GENERALES 17.04 m?
| COMUNICACIONES VERTICALES 10.07 m?
| CIRCULACIONES 1.349,48 m?
| TOTAL SUPERFICIES 2.955,16 m?
| |
 PLANTA SOTANO |
| |
 SUPERFICIE CONSTRUIDA 3.411,35 m?

‘ CUADRO DE SUPERFICIES POR ACTIVIDADES ‘

| CARNES 712.92 m?
| FRUTAS Y HORTALIZAS 284.15 m?
| PESCADOS 142.23 m?
| CONGELADOS 76.97 m?
| AVES Y HUEVOS 49.55 m?
| MENUCELES 73.93 m?
 ALIMENTACION VARIA 40.71 m?
 SERVICIOS GENERALES 736.46 m?
| COMUNICACIONES VERTICALES 12.33 m2
| CIRCULACIONES 883.47 m?
| TOTAL SUPERFICIES 3.012,72 m?
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